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ELEVATION ET COUPES DE PRINCIPE TABLE DE TRI & DEPOSE VAISSELLE - ECH 1/30eme
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Manchon a prévoir si besoin

COUPES DE PRINCIPE PLOMBERIE
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ELEVATIONS DE PRINCIPE PLOMBERIE

Nomenclature des flux

Retour vaisselle et batterie propre
Retour chariots et vaisselle sale
Déchets

Arrivés convives

Sortie convives

Equipements de cuisine existants
mmmmsss  Equipements hors lot cuisine

Equipements de cuisine

Maitre d'ouvrage

COUPE DE PRINCIPE CANIVEAU
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